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NSO Stefania e Marcolavorano (a mano) 75 chili di polpaal gioroela vendono amezza Europa

“Granchio blu, vera prellbatezza

Tra moeche e blsque la parola d'ordine e mnovazxone “All'inizio non ci credeva nessuno”

Federica Viscusi

PORTOTOLLE- “Quel che og-
giéun prub!ema. domani
diventare un'opportuni-
", Nel Deltadel Ponon ésolo
un proverbio: & la sintesi di
una rinascita, di una visione
che oggi trova conferma, ma
che fino a poco tempo fa in-
contrava solo scetticismo. E'
la storiadi Stefania Marchesi-
ni e Marco Crepaldi, coppia
nellavita e nellavoro, pionie-
riassolutinel crederecheil fa-
migerato granchio blu potes-
se diventare non pluunmcu—
bo per i pescatori, ma un'ec-
cellenza del territorio.
Dal loro sogno & nata Cran-
chio Blu Delta stl, una piccola
impresa che ha saputo unire
la tradizione artigianale della
pesca ela creativita della cuci-
na polesana, trasformando
un'invasione marina in un
prod&tto gastronomico di

Stefania & da 25 anni il volto
della trattoria da Yoghi, stori-
o Jocale di Polesine Cameri-
ni, conosciuto per i piatd di
mare autentici e 1a cordialita
di famiglia, Marcoéun pesca-
tore del Canarin, uno dei tan-
i che ogni giomo solcano la
laguna in cerca di cefali,
branzini e vongole. Insieme
hanno affrontato il Covid, la
crisi della pesca e 1'arrivo,
inatteso e travolgente, del
granchio blu. “Quando tutt
lo vedevano solo come un fla-
gello, noi abblamo pensato
che forse, trattato nel modo
giusto, poteva essere una ri-
sorsa”, racconta Stefania.
Mentre altri gettavano via i
crostacei catturat nelle ret,
Marco e il loro collaboratore
Mirco Campi iniziarono a co-
struire da soli le prime nasse,
studiando'come pescare e se-
lezionare il granchio in modo
sostenibile, Era l'inverno tra
il 2021 e il 2022: I'invasione
non era neanche cominciata,
e loro gia immaginavano un
futuro diverso.
All'interno della loro trattoria
hanno ricavatoun piccolo ma
modernissimo laboratorio
alimentare: acciaio che bril-
la, pulizia maniacale e mac-
chinarid'avanguardia. Il cuo-
re pulsante é il microabbatti-

tore ad azoto, una tecnologia
di ultima generazione ideata
dal biologo Alessandro Bacci,
primo in Jtalia a sviluppare
un sistemna criogenico per mi-
croimprese, L'abbattimentoa
110 gradi sotto zero conserva
1a polpa in modo naturale fi-
noaunanno, mantenendone
intattoil sapore, Inquesto la-
boratorio, ogni giomo Stefa-
nia lavora circa 75 chili di
granchi, cotti al vapore, ab-
battuti e confezionati a ma-

no. Tutto & senza conservanti
esenza glutine, dalle polpette
preparate con farina di riso
del Delta alla bisque ristretta,
una novita assoluta: un con-
centratodi sapore che diventa
base per sughi e risotti da
chef. “Facciamo fatica, ma
abbiamo un obiettivo chiaro:
far capire che il granchio non
ésolociboper gatt, & unapre-
libatezza” dice Stefania, con
quella determinazione che
conquista chi la ascolta. Oggi

Stefania Marchesini e Marco
Crepaldi sono i titolari di
Granchio Blu Delta srl: vera
eccellenza del'territorio

Cranchio Blu Delta vende in
‘Austria, Francia e Germania,
@ in contatto con operatori in
Olanda e partecipa alle fiere
gastronomicheinternaziona-
li' dedicate ai prodott artigia-
nali.
Nessuna grande distribuzio-
e, mauna scelta precisa: re-
stare nella nicchia dell'eccel-
lenza, Lapolpaspolpataama-
no-letteralmente - viene ven-
duta a130 euro al chilo, "Fin-
ché non troveremo macchi-
nari che rispettino i nostri
standard, continueremo a
farlaamano, E' 'unicomodo
per garantire 1a qualita che
vogliamo” spiega Marco, che
ogni mattina, alle s, salpa
con Mircodallalagunadel Ca-
narin per controllare le 150
nasse e selezionare solo i
granchi migliori per 1'impre-
sa della compagna, dai 250
gramumi in su e con delle belle
chele, che ben trattate diven-
tano protagoniste di piatti ec-
cellenti senza sforzo, al natu-
rale. Accanto al prodotto
principale - 1a polpa naturale -
la gamma si allarga: gran-
chio blu mantecato, polpette
(di quelle piccole, cheunatira
1'altra come le ciliegie), moe-
che ancora piu carnose di
quelleveneziane, sugopronto
per pasta e pasticci, e la gia

citata bisque, *l'oro liquido®
di ogni cucina di mare, E le
collaborazioni si moltiplica-

- no: tra le pilt curiose, una li-

nea di busiate trapanesi nate
dall'incontro.con uno storico
pastificio siciliano, in uno
scambio ideale tra pasta e su-
go di polpa di granchio,
La loro non € stata una strada
in discesa. “All'inizio i han-
no remato contro - ammette
Stefania -c'era una pubblicita
negativa, tutd parlavano solo
dei danni del granchio. Ma
noiabbiamo creduto chehiso-
gnasse raccontare anche 1al-
tra faccia della medaglia”. E
oggi, mentre la crisi sembra
rallentare e il territorio inizia
a guardare al futuro, quella
visionesirivelalapiii azzecca-
ta. Il marchio Granchio Blu
Delta, depositatogianel 2023,
@ stato ta i primi del Veneto
dedicati alla valorizzazione
del crostaceo. Con un investi-
mento iniziale di 100mila eu-
1o, Stefania e Marco hanno
creato una filiera che unisce
17 pescatori del Canarin, un
biclogo, un laboratorio arti-
gianale e una rete commer-
ciale europea. Tutto partendo
da una semplice idea: reagire
con intelligenza, rimboccan-
dosile maniche,
Accanto a loro, Ezio Sacchet-

to, il loro “angelo custode”,
consulente del lavoro e ami-
co, che li ha incoraggiat nei
momenti pit difficili, cre-
dendo riel progetto ancor pri-
ma che prendesse forma. Nel
lororacconto ¢’é tutto lo spini-
to del Delr: tenada, concre-
tezza e la capadita di reinven-
tarsi ogni volta, “Non abbia-
mo grandi ambizioni - dice
Stefania con un sorriso - fac-
c1am0 tutto questo per nostra.
Ginevra. Vorremmo la-
sciarle un fururo qui, dove
siamo nati, con un lavoro che
parli di'mare e di coraggio” e
lo racconta mentre la piccola
di 6 anni afferra un'alta pol-
petta, per lei il granchio & da
sernpre una bonta casalinga.
Oggi, quando si parla di pio-
nieri del granchio blu, & im-
possibile non pensare a loro.
Non peri riflettori o perle cro-
nache economiche, ma perla
forza di chi, in un terriwro
spesso restio al cambiamen-
to, ha avuto il coraggio di
guardare oltre, Perché, come
dice quel vecchio detto dalle
nostre parti, quel che oggi & .
un problema, domani pud di-
ventareun'opportunita, Enel
cuore del Delta del Po, Cran-
chioBlu Deltastl neéladimo-
strazione pitt bella.
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) U eI NR=] Stanziati 17mila euro per le dotazioni informatiche

E il museo rincorre il futuro

PORTO TOLLE - 11 Comune di Porto Tolle
ha approvato un nuovo intervento per
'aggiomamente e l'implementazione
delle dotazioni informatiche del museo
della pesca di Scardovari, affidando la
fornitura alla ditta N1 Servizi informatici
stls di Rovigo per un importo complessi-

vodi circa 17mila euro.

L'intervento rientra nel piti ampio pro-
eottn A rinnalifiearinme del mneen che

tvial pianotena ela trasformazione del-
1a porzione del primo piano in residen-
ziale, Il progetto complessivo ha un valo-
1e di circa gomila euro e si inserisce nel
percorso di rilancio delle strutture mu-
seali locali avviato dall'amministrazio-
ne, Le nuove attrezzature informatiche
permetteranno di migliorare V'esperien-

za di'visita, offrendo strument digitali
mpRert Myt asetm yToremrn e e S )

sto intervento - spiega 1'assessore alla Pe-
sca Tania Bertaggia - rappresenta un ul-
teriore passo nella valorizzazione del no-
stro museo della pesca, unluogo che rac-
conta la storia, le tradizioni e il legame
profondodella nostra comuniti con la la-
guna, Crazie alle nuove dotazioni infor-
matiche, renderemo il museo pit: acces-

sibile pattrattivoanche
nerazioni e 1 visitatord

le glovani ge-
mll’l
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